  
  
ФОРМУЛА УЧАСТИЯ 

	Даты проведения
	07 - 10 октября 2019 года


	Место проведения
	Россия, Москва, Международный Выставочный 
Центр «Крокус Экспо» в рамках 22 Международной выставки «ПИР»


	Организатор
	PIR Expo


	Соорганизатор

Поддержка
	Академия Кулинарного Искусства Эксклюзив
Федерация Рестораторов и Отельеров (ФРиО)

	Участники
	К участию приглашаются профессиональные шефы-кондитеры, кондитеры  из России  

	Награды
	Участники награждаются золотыми, серебряными, бронзовыми медалями и дипломами Чемпионата, а также ценными подарками от партнеров Чемпионата

	Срок подачи заявок
	15 сентября 2019 г.


	Оргкомитет 


	Работа с участниками и жюри – Мария Белкина, 
e-mail: m.belkina@pir.ru, 
тел. 89253388723

Официальный сайт: www.cakeshow.ru


ПРОГРАММА СОРЕВНОВАНИЙ 

ЧЕМПИОНАТА РОССИИ ПО 

КОНДИТЕРСКОМУ ИСКУССТВУ
Тема экспозиции – современное искусство – расширяем границы
D1. Работа из карамели 
D2. Работа из шоколада
D3. Торт с 3D сахарными фигурами
D4. Свадебный торт
D5. Сахарные цветы
Выставочное место для всех классов D - 60х60 см. Запрещается наличие рекламных надписей и др. вида рекламы в композиции. 

Класс D1. Работа из карамели
Декоративные экспонаты должны быть выполнены с использованием не менее 2-х (двух) техник: сахарные формы, ливная, пластичная, суфле-техники. Максимальная площадь 60х60 см.
Класс D2. Работа из шоколада

Художественная скульптура, представленная на площади максимум 60х60 см. Не допускается использование каркасов и поддерживающих конструкций, а также лакирование (полировка). Допускается использование пищевых красителей. 
Класс D3. Торт
Номинация: Торт с 3 D сахарными фигурами
Допустимые размеры основания торта 60x60см. 

Все элементы декорации торта, за исключением основания (пьедестала) должны быть изготовлены из съедобных материалов. Часть торта должна быть представлена в разрезе (вырезанный кусок  выставляется на отдельной тарелке рядом с тортом). Допускается поддерживающая конструкция. 
Класс D4. Свадебный торт
Выставляется готовый свадебный торт не менее двух ярусов. Допустимые размеры основания торта 60x60 см. Высота не ограничена. Все элементы торта, за исключением основания (пьедестала), должны быть изготовлены из съедобных материалов. Украшения могут выполняться из карамели, пастилажа или из других подходящих материалов. Допускается использование тычинок, проволоки для цветов в английской технике и видимых глазу поддерживающих конструкций. Часть торта должна быть представлена в разрезе (вырезанный кусок  выставляется на отдельной тарелке рядом с тортом).

Допускается поддерживающая конструкция.

Класс D5. Сахарные цветы
Выставляется съедобный цветочный букет или композиция из 4-х (четырех) различных видов цветов, не менее 3-х (трех) штук в каждом виде. Цветы должны быть представлены на подходящем композиции фоне, в роли которого может выступать стенд. Разрешается использование искусственных стебельков, тычинок из проволоки. 
Допустимые размеры основания торта 60x60см. 
График выполнения задания:
· Оформление экспозиции - 07 октября 2019 08.00 - 10.00 
· Оценка работ членами жюри - 07 октября 2019 10.00 -12.00
· Торжественная церемония награждения победителей Чемпионата - 9 октября 10.00-10.30

· Снятие экспозиции – 10 октября 14.00-16.00
УСЛОВИЯ ДЛЯ УЧАСТНИКОВ. ВАЖНО ЗНАТЬ 

· Отправка заявки на участие автоматически означает, что участник ознакомился с Формулой соревнований и согласен с правилами и условиями проведения соревнований и выставки. 
· Чтобы избежать отзыва заявки с соревнований без предупреждения, участники обязаны сообщить Организатору о перемене места работы или адреса/ контактной информации. Сложно держать участника в списке, не имея возможности с ним связаться. 

· Все участники выступают, выставляют и убирают свои изделия согласно расписанию выбранного класса. 
· В случае, если работы не убираются до указанного в условиях времени, Организаторы имеют право их убрать. По согласованию с участником, Организаторы могут распоряжаться работами на свое усмотрение.
· Экспозиции могут оформляться дополнительными аксессуарами для более удачной презентации. Это могут быть цветы, драпировка и т.п. (элементы выбираются по собственному усмотрению участника). Работа и декорации должны составлять единую, гармоничную композицию и соответствовать заявленной тематике. Декорация стола не является составной частью зачетных композиций, но производит лучшее впечатление.
· Выставляемые работы должны быть подготовлены к длительной экспозиции. В случае, если изделие потеряло внешний вид, Оргкомитет имеет право снять его с выставки.
· Менять классы не рекомендуется. Об отказе от участия следует, как можно раньше сообщить в Оргкомитет, так как в этом случае это место сможет занять другой участник, который не смог зарегистрироваться из-за нехватки места. В случае отсутствия на соревнованиях без предупреждения, ваши будущие заявки на участие могут быть отклонены. Пустые столы на выставке выглядят непривлекательно, особенно в таких зрелищных классах, как Арт-класс. Спасибо за понимание. 

· Все работы должны сопровождаться «карточкой участника». «Карточка участника» предоставляется Оргкомитетом за день до соревнований. Участник самостоятельно заполняет карточку. Карточки должны находиться рядом с работой или рабочим местом. Во время судейства запрещается располагать рядом с работами и экспонатами рекламные материалы. После судейства участник может дополнить экспозицию работы собственной табличкой или другими атрибутами (по желанию).
· УЧАСТНИК во время всего соревнования (включая дни прибытия и выбытия) несет полную материальную ответственность за предоставленный ему инвентарь, столы и иное, предоставленное ему в пользование, имущество для выступления, в размере балансовой стоимости предоставленного имущества. В случае повреждения или уничтожения предоставленного имущества участник в течение 3 (трех) дней с момента нанесения ущерба обязан компенсировать его в размере, определенном двусторонним Актом причинения ущерба. 
· Участник должен соблюдать Общие правила соревнований и выставки. Организаторы не несут ответственность за сохранность изделий и другой собственности участников во время выставки! 

· Организаторы имеют право аннулировать, исправить или добавить любое правило. Организаторы оставляют за собой право отбора и ограничения количества заявок в любом из классов и внесения изменений в формулу соревнований.

подача заявок и оплата регистрационного взноса

· Срок подачи заявок на участие - до 15 сентября 2019года.

· Заполненная анкета-заявка направляется в Оргкомитет по электронной почте e-mail: для Марии Белкиной
· Внимание!!! Если вы отправили заявку и не получили подтверждения ее наличия в Оргкомитете, в обязательном порядке свяжитесь с менеджером проекта и уточните, поступила ли заявка в Оргкомитет.

· Форму анкеты-заявки можно посмотреть в конце данного документа, а также скачать на главной странице сайта www.cakeshow.ru, либо запросить по электронной почте m.belkina@pir.ru. 
· Вместе с анкетой-заявкой необходимо направить в Оргкомитет фото своих работ или ссылку на социальные сети, сайт, отражающих уровень вашего мастерства (изделий, композиций, блюд, выполненных ранее по теме выбранного класса).
· Внимание!!! Оргкомитет оставляет за собой право не рассматривать заявку, если она заполнена неправильно или не полностью (в случае отсутствия данных по какому-либо из пунктов, необходимо ставить прочерк). Обращаем ваше внимание, что данные заявки используются для материалов выставки и соревнований, а также могут размещаться на сайте.
· Регистрационный взнос - 2000 рублей за каждый класс (за одну работу)
Каждый класс регистрируется и оплачивается отдельно.

В случае выставления нескольких работ в одном классе, каждое изделие оплачивается и оценивается отдельно. 

· Оплата регистрационного взноса осуществляется по счету-договору, выставляемому Оргкомитетом на основании утвержденной заявки. Список утвержденных классов указывается в счете-договоре. Участник считается официально зарегистрированным после поступления денежных средств на расчетный счет Оргкомитета. 
· Оплата счета означает согласие Участника/Плательщика со всеми правилами и условиями соревнований, прописанными в формуле. 
· В случае отказа от участия в соревнованиях регистрационные взносы не возвращаются (деньги идут на покрытие административных расходов). 

· При опоздании участника на выступление в соревнованиях, денежные средства, перечисленные за участие, не возвращаются.

· При отмене класса в соревнованиях, денежные средства, перечисленные за участие, возвращаются на расчетный счет Участника. 
СУДЕЙСТВО И ОПРЕДЕЛЕНИЕ ПОБЕДИТЕЛЕЙ
· Судейство соревнований осуществляют бригады жюри специалистов и экспертов отрасли. Состав судейских бригад будет выслан на электронную почту за две недели до соревнований. 

· Участники по результатам выступлений в классах награждаются золотыми, серебряными, бронзовыми медалями и дипломами.
· Чтобы забрать выигранную награду, участник (или его представитель) должен присутствовать на церемонии награждения 9 октября 2019 г. Награды необходимо принимать в профессиональной одежде. Участник, не получивший награду на церемонии, должен обратиться в Оргкомитет соревнований. О неявке на церемонию награждения необходимо сообщить обязательно в Оргкомитет.
· В случае серьезной полемики по поводу правил или проблем, не указанных в правилах и Формуле соревнований, ситуацию рассмотрят судьи и/или Организационный комитет, и будет принято окончательное решение.

КРИТЕРИИ СУДЕЙСТВА 

Судейство соревнований осуществляет бригада экспертов по следующим критериям:
90-100 баллов - золотая медаль и Диплом Чемпионат
80-89 баллов -  серебряная медаль и Диплом Чемпионата
70-79 баллов -  бронзовая медаль и Диплом Чемпионата
55-69 баллов -  диплом Чемпионата
Техника и сложность выполнения 
Уровень сложности выполнения работы будет оцениваться с точки зрения художественного таланта автора работы, времени, затраченного на выполнение работы и оригинальности идеи.

Мастерство использования материалов (ингредиентов)/Выполнение 
Оценивается профессиональное использование ингредиентов (материалов).

Художественное исполнение/ Креативность 
Согласно этическим и эстетическим нормам, общее впечатление от работы должно быть положительным, воодушевляющим.
Общее впечатление, презентация. Рекламный эффект/Стимулирование продаж 

Оценивается новизна идей и оригинальность их воплощения. Причем новый и творческий подход к работе должен быть очевиден.

© ООО «ПИР Экспо», 2005-2019
© Центр кулинарного мастерства Эксклюзив, 2005-2007
© Академия кулинарного искусства Эксклюзив, 2008-2019
Все права защищены. Всякое использование материалов в проведении соревнований и в печатных либо электронных СМИ возможно только с письменного разрешения.

При использовании во время выступлений каких-либо товарных знаков, логотипов или иных объектов интеллектуальной собственности, ответственность за наличие прав на их использование несет Участник. В случае предъявления к участнику каких-либо претензий третьих сторон, связанных или сопряженных с нарушением интеллектуальной собственности, участник самостоятельно и за свой счет разрешает все возникшие проблемы.[image: image1.png]
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